VALY

ValdeCuevas

Aceite de Oliva Virgen Extra
Eztra Virgin Olive Oil

Aceite de oliva de categoria superior obtenido directamente de

aceitunas y solo mediante procedimientos mecanicos.
Extraccion en frio.

Superior category olive oil obtained directly from olives and

solely by mechanical means. Cold extraction.

Mantener en lugar fresco, seco y protegido de la luz.

Store in a cool and dry place away from
direct sunlight.

Elaborado y embotellado en Medina de Rioseco por:
Produced and bottled in Medina de Rioseco by:
Grupo Valdecuevas Agro, S.L.U.

Plaza Marti y Monso 5, 1°. 47001. Valladolid. SPAIN.
Tel. +34 983 033 942 « almazara@valdecuevas.es

www.pagodevaldecuevas.es

Informacion Nutricional / Nutrition Facts
Por 100 ml / Per 100 ml
Valor Energético / Energy: 3.389 kJ (824 kcal)
Grasas / Fat: 92g
de las cuales Saturadas / of which Saturated: 129
Hidratos de Carbono / Carbohydrate: 0g
de los cuales Azucares / of which Sugars: 0g
Proteinas / Protein: 0g
Sal / Salt: 0g

(CONT. NETO 7 50 mlo
NET WEIGHT 2404 Flu OZ‘

413536

RGSEAA.: 16.004177/VA

Producto de Esparia R TN
4370131217064
LOTE / CONSUMIR

PREFERENTEMENTE ANTES DEL
FIN DE: (MES/ANO)

BATCH CODE / BEST BEFORE
END: (MONTH/YEAR)




